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Fische aus NRW auf Stdadtereise -

Internationale Griine Woche vom 18.-27. Januar 2019 in Berlin und

Jagd und Hund vom 29. Januar - 3. Februar in Dortmund

Der Verband nordrhein-westfalischer Fischziichter und Teichwirte bietet regional erzeugten
Fisch bei den beiden groRBen Verbrauchermessen in Berlin und Dortmund an.

In den Talern von Sauer- und Siegerland, Bergischem Land und Eifel werden in sauberem
Quell- und Grundwasser gesunde, vitale Fische produziert, die (iberwiegend in der Region
vermarktet werden. Anstatt tiefgefrorene Forellen aus dem Supermarkt zuzubereiten, ent-
scheiden sich immer mehr Menschen dazu, direkt beim Erzeuger zu kaufen. In den Hofladen
werden Uber frische und geraucherte Forellen und Saiblinge hinaus weitere veredelte Fisch-
produkte angeboten.

Der Bedarf an StiRwasserfisch ist gerade in den Ballungsrdumen aber viel hoher. Hier wollen
die im Verband zusammengeschlossenen Betriebe durch das Produktzeichen ,Fisch aus
NRW* bzw. die geprifte Qualitat des Vereins Erndhrung NRW die regional erzeugten Fische
erfolgreicher vermarkten und damit ein Lebensmittel von hoher Qualitat aus der Region fir
einen groBeren Kundenkreis zur Verfligung stellen. Die Herkunft der Speisefische und die
Produktionsbedingungen werden dabei regelmalig von einer unabhangigen Kontrollstelle
gepriift. Die Beachtung von Tierwohlaspekten und der schonende Umgang mit natirlichen
Ressourcen sind fir Teichwirte eine Selbstverstandlichkeit. Auf der Internationalen Griinen
Woche in Berlin und der Jagd und Hund in Dortmund werden diese Fische und Fischerzeug-
nisse von hoher Qualitadt verkostet und der Beruf des Fischwirts sowie die gesamte Berufs-
sparte einem groRen Publikum prasentiert.

* Rund 50 Familienbetriebe haben sich zum Verband zusammengeschlossen.

* NRW liegt unter den Bundeslandern auf dem dritten Platz in der Forellenerzeugung.

* Auch Karpfen und Welse werden fiir den Speisefischmarkt und als Besatzfische pro-
duziert.



Das erste Mal ist der Verband in Berlin mit dabei, wo er als Kooperationspartner des Landes-
amts flr Natur, Umwelt und Verbraucherschutz NRW in der Halle 5.2a (Genussregion NRW)
zu finden ist. Verschiedene Mitgliedsbetriebe stehen mit ihrem Personal als Ansprechpartner
zur Verfigung und freuen sich auf lhren Besuch und interessante Gesprache.

Weitere Informationen rund um den Verband, die Arbeitsschwerpunkte und das Zeichen
,Fisch aus NRW* finden Sie unter www.fischkultur-nrw.de

oder:

Verband nordrhein-westfilischer Fischziichter und Teichwirte e. V.
Sprakeler Str. 409, 48159 Miinster, Tel.: 0251-482710
Ansprechpartner: Dr. Michael Méhlenkamp

* Rund 50 Familienbetriebe haben sich zum Verband zusammengeschlossen.

* NRW liegt unter den Bundeslandern auf dem dritten Platz in der Forellenerzeugung.

* Auch Karpfen und Welse werden fiir den Speisefischmarkt und als Besatzfische pro-
duziert.



